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Der IQFS-Newsletter informiert Sie monatlich zu den Themen Qualitdtsmanagement,
Lebensmittelsicherheit, Lebensmittelrecht und Lebensmittelpolitik. Er beinhaltet
ausgewahlte Meldungen der taglich auf der IQFS-Seite aufgeschalteten News des
vergangenen Monats.

Qualitdtsmanagement

ISO 9001:2008 ist nun erhéltlich
Die revidierte Norm ISO 9001 wurde am 15. November 2008 publiziert.

Weitere Informationen: SNV - Schweizerische Normenvereinigung

Lebensmittelsicherheit

Outbreak of Salmonella enterica serovar Typhimurium in Switzerland, May-June
2008, Implications for Production an control of meat preparations.

An increased number of Salmonella Typhimurium cases were reported in Switzerland
between May and June 2008. Investigations involved 72 cases. Results of PFGE typing
identified several outbreak strains, the dominating one present in 43 of the 72 isolates.
Strains affecting one third of the cases were also found in animal samples, in particular
pork. However, no specific food source could be identified. Outbreaks described in this
paper highlight the importance of food safety regulations such as those on minced meat
and meat preparations issued by the European Commission and adopted by Switzerland
into the national law.

Weitere Informationen: Eurosurveillance, Volume 13, Issue 44, 30 October 2008

Spuren von Streptomycin in Apfeln der Ernte 2008 aus den Kantonen St. Gallen,
Thurgau und Zirich

Untersuchungen der Kantonalen Laboratorien der Kantone St. Gallen, Thurgau und
Zurich zeigen, dass das Antibiotikum Streptomycin auch Monate nach der Behandlung
der Obstkulturen gegen Feuerbrand in erntereifen Apfeln in Spuren nachweisbar ist. Die
Mengen sind jedoch so gering, dass fur die Konsumentinnen und Konsumenten von
belasteten Apfeln keine Gefahr besteht.

Weitere Informationen: Kantonales Labor Zirich

IQFS-Newsletter Nr. 57, November 2008

Seite 1 von 2
Zircher Fachhochschule


http://www.iqfs.ch/
http://www.iqfs.ch/
http://www.snv.ch/document_show.cfm/ISO%209001%20d?wm=c%28719%29cl%282%29cv%28200810311603%29&ext=.*
http://www.eurosurveillance.org/ViewArticle.aspx?ArticleId=19020
http://www.klzh.ch/downloads/Medienmitteilung_Streptomycin_GD.pdf

Zircher Hochschule
fur Angewandte Wissenschaften

Life Sciences und
Facility Management

IQFS
Innovative Quality Management aw ILGI Institut fir Lebensmittel- und

and Food Safety Getrankeinnovation

Lebensmittelrecht

Weisung Nr. 14: Betreffend der Kontrolle von Lebensmitteln, die mit Melamin
verunreinigt sein kénnen

Milch und Milcherzeugnisse mit Ursprung China dirfen weder in die EU noch in die
Schweiz eingefuihrt werden. Trotzdem besteht die Mdglichkeit, dass zusammengesetzte
Erzeugnisse, welche sowohl Zutaten nichttierischen Ursprungs als auch Bestandteile
aus verarbeiteter Milch mit Herkunft China enthalten, auf die Méarkte der EU oder der
Schweiz gelangt sind. Neue Untersuchungen zeigen, dass auch andere proteinhaltige
Lebensmittel wie Eier mit Melamin verunreinigt sein kénnen. Es ist deshalb angezeigt,
die Kontrollen auf Melamin auch auf andere proteinhaltige Lebensmittel aus dem
asiatischen Raum auszudehnen.

Weitere Informationen: BAG - Bundesamt fir Gesundheit

Revision von 9 Ausfuhrungsverordnungen zum Lebensmittelgesetz und Erlass
von 2 Verordnungen: Erd6ffnung des Anhérungsverfahrens

Der Bundesrat hat das BAG beauftragt, das Schweizer Lebensmittelrecht EG-kompatibel
auszugestalten, um Handelshemmnisse abzubauen. Mit dieser Revision wird
beabsichtigt, in 9 Ausflihrungsverordnungen zum Lebensmittelgesetz Anpassungen an
das européaische Recht sowie an den aktuellen Stand von Wissenschaft und Technik
vorzunehmen. Des Weiteren wurden basierend auf Artikel 48 Absatz 1 Buchstaben b
und Absatz 2 Buchstaben a der Lebensmittel- und Gebrauchsgegenstandeverordnung
(SR 817.02) zwei neue Verordnungen ausgearbeitet und zwar die "Verordnung des EDI
Uber die hygienische Milchverarbeitung in S6mmerungsbetrieben” und die "Verordnung
des EDI tber Ausbildungsanforderungen in Lebensmittelhygiene". Das Inkrafttreten
dieser Bestimmungen ist fiir 1. April 2009 geplant. Das BAG ladt ein, allfallige
Bemerkungen bis spéatestens am 19. Dezember 2008 zu melden.

Weitere Informationen: BAG - Bundesamt fir Gesundheit

IQFS-Aktuell

Kursprogramm 2009

Das neue Kursprogramm 2009 ist aufgeschaltet, mehr Informationen dazu finden Sie auf unserer
Homepage.

Lebensmittelrechtsforum 2009

Das jahrlich stattfindende Lebensmittelrechtsforum findet im Frihjahr 2009 statt.

Der kostenlose IQFS-Newsletter erscheint monatlich. Fir ein Abonnement (e-mail) kénnen Sie
sich auf unserer Website anmelden. Die News stammen wenn immer méglich aus offiziellen
Quellen. Fir die Inhalte kann keine Haftung ibernommen werden.

Unser Tipp: Auf der Website steht Ihnen ein Archiv der vorherigen Ausgaben zur Verfligung so-
wie eine Stichwort-Suchfunktion fur alle News, die je aufgeschalten wurden.

Gerne nehmen wir lhre Fragen und Anregungen entgegen.
IQFS, Campus Reidbach, CH-8820 Wadenswil

Homepage: www.igfs.ch, e-mail: info.igfs@zhaw.ch
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